
	

			
		
			
		
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				[image: ]
			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				

		
				
                    FR
			
	
				
                    EN
			






			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				[image: ]
			

			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				En Quelques Mots


			

				
				
				
				
				Connaître Notre Appellation



			

				
				
				
				
				Déguster Nos Condrieu


			

				
				
				
				
				Nos Recettes

			

				
				
				
				
				Nos Actualités


			

				
				
				
				
				En Images


			

				
				
				
				
				Nos Vignerons


			

				
				
				
				
				Contactez-Nous


			

				
				
				
				
				

		
				
                    FR
			
	
				
                    EN
			






			
	Suivre
	Suivre
	Suivre


			

				
				
				
				
			

				
				
			
		

	
	
	

	
		
			
				
					
	Aucun résultat

	La page demandée est introuvable. Essayez d'affiner votre recherche ou utilisez le panneau de navigation ci-dessus pour localiser l'article.



				
			


				
		RechercherRechercher


Recent Posts
	Marché aux vins d’Ampuis 2024
	Le salon des vins de Chavanay célèbre son centenaire
	Œnotourisme de Condrieu à la Côte-Rôtie : coteaux sous influence romaine
	Pierre-Jean Villa prend la présidence de Condrieu
	Article Terre de vins : Condrieu confronté au climat



Recent Comments
Aucun commentaire à afficher.


	

		

	




	
			
		
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				# LES VINS DE CONDRIEU SUR INSTAGRAM


			

				
				
				
				
				@condrieu.vin


			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				

	
    
		
    
        
            Nous pouvons dire un grand Bravo pour le courage e
            	                    [image: Nous pouvons dire un grand Bravo pour le courage et la détermination des viticulteurs et des ouvriers viticoles et de manière plus large à tous nos agriculteurs français, qui travaillent tous les jours avec la force de leur corps pour nous nourrir et nous faire profiter des bonnes choses !  Information que nous avons partagé il y a quelque jours, grâce au mot Ficher, mais que je souhaite rappeler sous cette vidéo :  ”À Condrieu nous passons 1200 heures de travail par hectare, nous consacrons 6 à 10 fois plus de temps à nos vignes que la moyenne des vignerons français.”  Pourquoi ? Dans les vignes de Condrieu, la pente est telle (souvent plus de 50 %), que seule la culture en terrasses étroites est possible. Ces « chaillées », comme on les appelle ici, sont soutenues par des murets de pierre sèche construits et entretenus à la force du poignet : un savoir-faire transmis depuis les Romains. On oublie le tracteur, et on travaille à la main, à la pioche, à la charrue tirée au treuil. La difficulté de la tâche forge les valeurs communes de l’appellation : partage, convivialité, humanité et rareté.  #condrieuwine #travaildusol #vigneron #condrieu #wine #appelationdoriginecontrolée #aop #viognier #viognierwine #vignerons #WineLovers #winelovers🍷 #Wineloversclub #TerroirTalk #WineTime #WineCountry]
        
    



    
        
            Au nom de tous les vignerons de notre appellation,
            
	                
	            	                    [image: Au nom de tous les vignerons de notre appellation, nous vous souhaitons une bonne fête de pâques. Pour cette occasion, nous trinquons à votre santé ! Avez-vous passé pâques autour d’un repas traditionnel ou plutôt d’un repas revisité ? Dites nous ce que vous aimez le plus à pâques,  Le fameux agneau de pâques ? Le dessert, l’agneau de pâques ? …. ou le chocolat ?  photo Agneau de pâques : Jérôme Bilic  Recette Côtelettes d’agneau et pesto de pistaches  Ingrédients  12 côtelettes d'agneau  50 g de pistaches mondées  50 g de cantal jeune  1 gousse d'ail  1 bouquet de basilic  500 g de petites bonnottes de Noirmoutier (pommes de terre)  1 botte d'oignons nouveaux  fleur de sel  huile d'olive  poivre du moulin  Préparation  Mixez les pistaches, le cantal, l’ail, les feuilles de basilic avec un peu de sel et de poivre en ajoutant un filet d’huile d’olive pour obtenir une pâte. Recouvrez-en les côtelettes.  Faites cuire les pommes de terre et les petits oignons (gardez les tiges) dans une cocotte avec un filet d’huile d’olive, 30 mn environ.  10 mn avant la fin de la cuisson des pommes de terre, salez à la fleur de sel, poivrez et ajoutez les tiges d’oignons finement ciselées.  Faites cuire les côtelettes dans une poêle antiadhésive 3-4 mn de chaque côté et servez aussitôt.  Découvrez plus de 60 recettes originales pour préparer votre Agneau de pâques sur Elle à Table.  #recette #pâques #Chocolat #condrieu #convivial #agneaudepâques]
        
    



    
        
            Pour mieux comprendre le travail des vignerons, no
            
	                
	            	                    [image: Pour mieux comprendre le travail des vignerons, nous vous proposons de découvrir les différents missions pour garantir au mieux la récolte.  Une fois que les bourgeons commencent à se développer, le vigneron procède à l'ébourgeonnage, c'est-à-dire à l'élimination des bourgeons superflus pour que la vigne concentre son énergie sur les bourgeons les plus prometteurs.  Pour contrôler la pousse de l'herbe entre les rangs de vignes, des griffages sont effectués. Cela favorise un environnement propre et sain et évite que les autres espèces concurrencent la vigne.  Le cisaillage est une autre tâche essentielle.  Il s'agit de couper les pousses indésirables qui pourraient encombrer la vigne.  C’est également le moment d’être attentif à la météo et de faire, en fonction de celle-ci, des traitements pour protéger la récolte.  Ensuite, vient le moment d'attacher les sarments aux échalas. Cette étape permet de guider la croissance des vignes et de maintenir une structure ordonnée, facilitant ainsi l'aération et l'exposition au soleil des grappes de raisin.   📸✨@MaisonStephan  #printemps #printemps2024 #PrintempsPoétique #ÉveilDeLaNature #printempscondrieu #condrieuwine #condrieu #wine #viognier #viognierwine #WineLovers #winelovers🍷 #Wineloversclub #TerroirTalk #WineCountry]
        
    



    
        
            Nous sommes le 20 Mars, le 1er jour du printemps, 
            
	                
	            	                    [image: Nous sommes le 20 Mars, le 1er jour du printemps, vive le soleil et les multiples fleurs qui vont envahir notre paysage !  Découvrez le cycle de la vigne à cette si belle période de l’année.  Au début de cette saison, les vignes se réveillent lentement de leur sommeil, avec les premiers rayons chauds du soleil caressant leurs branches encore nues. Les bourgeons, qui semblaient endormis pendant tout l'hiver, commencent à se gonfler et à se déployer. Les feuilles, fraîches et vert tendre, apparaissent peu à peu, apportant de la vitalité à la plante. Les premières grappes de raisin font leur apparition, petites et fragiles.   📸✨@FamilleGaron    📸✨@domaine_deboisseyt   #printemps #printemps2024 #PrintempsPoétique #ÉveilDeLaNature #printempscondrieu #condrieuwine #condrieu #wine #viognier #viognierwine #WineLovers #winelovers🍷 #Wineloversclub #TerroirTalk #WineCountry]
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				L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
© 2023 Syndicat des Vignerons de l’AOP Condrieu – Crédits : TERRE NEUVE
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    Avez-vous plus de 18 ans ?
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